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献立 1

菜飯
衛生上の

留 意 点

献立1

大根の葉を土や虫などを確認す
る。炒めた後の中心温度を確認す

る。

献立2(牛平し) 献立2(牛手し)

献立3

黒酢豚

献立3

豚肉の取り扱いに注意する。炒め
た後の中心温度を確認する。

献立4

春雨スープ

献立4             ・

中心温度を確認する。

献立5

みかん

獣立5

献立作成にあたつての

考察

人気の理由


